TANULJUNK EGYUTT”




Mirdl szeretnék ma tajékoztatast adni?

> Tejtermék elballitok részére belfoldi ismeretterjeszté tudasnapok,
> Sajtgyartok szamara kulfoldi elméleti és gyakorlati tanulmanyut
tapasztalatai
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Belféldi tudas napok

« A Kanara Elelmiszeripari lgazgatésaga a  Magyar
Tejgazdasagi Kisérleti Intézettel (MTKI) kozosen
»1anuljunk egyutt” program keretében Tejipari
gyakorlati napokat szervezett a tagjai szamara
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Belfoldi tudas napok

Az érdeklédo tagjaink 3 killonb6zo téma és idépont kozul
valaszthattak:

. gomolya sajt készités /junius 14., szerda/

. savanyitott tejtermékek (joghurt, kefir és tejfol) készitése /julius
6., csutortok/

. turd készités /julius 20., csutortok/
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Belfoldi tudas napok gomolya gyartas

Az MTKI munkatarsai elméleti ismertetd eléadasok keretében kozeérthetdé modon,
a tej higiénés nyerésétdl feldolgozasi fazisain keresztul mutattak be a
résztvevOknek a gomolya gyartashoz elengedhetetlen feltételeket.

Az elbadasok utan a résztvevék interaktiv konzultaciés mdédon a sajat tudasuk és
gyakorlati tapasztalatuk alapjan tehettek fel kérdéseket.

A napi programnak megfeleléen az Intézet kisérleti Gzemében a gomolya gyartas
gyakorlati bemutatoja tortént meg.

A tagok kulonb6z6 szintl felkészultségeét és termék elballitd gyakorlatat figyelembe
véve részben kézi technoldgia és részben Uzemi ipari technoldgiai bemutato volt.
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Belféldi tudas napok savanyitott termékek készitése

> Az elb6adasok utan a résztvevéknek az Intézet kisérleti Uzemében a kétféle tipusu joghurt
(poharban érlelt és habart gyumolcsos izesités) gyakorlati bemutatdara kertlt sor,

» Kulon gyakorlati bemutatas tortént a kilonb6z6 szintenyészetekkel (kulturaval) készitett
savanyitott termékek kozotti kilonbozd iz és aroma hatasok elérésének lehetbségeirdl,

» Atejfdl gyartas soran a homogenizalas mint technoldgiai mlvelet, allomany és élvezeti érték
javité hatasardl,

Minden résztvevé elmondta neki miért volt fontos részt venni, hol tart most a vallalkozasa

fejlesztésében, mik a tervei a kdzeljovében.
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Belfdldi tudas napok turé készites

» Az elméleti ismertetd el6adasok kozértheté modon a tej higiénés nyeréseétdl feldolgozasi
fazisain keresztul mutattak be a résztvevOoknek a savas alvasztassal készithetd
turéféleségek gyartashoz elengedhetetlen feltételeket. Az el6adasok utan a résztvevék
konzultacids interaktiv moédon a sajat tudasuk és gyakorlati tapasztalatuk alapjan tehettek
fel kérdéseket.

» A nap tovabbi részében a napi programnak megfeleléen az Intézet kisérleti Uzemében
gyakorlati, a turégyartas haztartasi, kisuzemi és ipari eldéallitasanak bemutatasa tortént a
résztvevOk aktiv bevonasaval. A program kiegészitése volt a haztartasi kortilmények kozotti
vajgyartas gyakorlatl bemutatasa a resztvevok a sajat gyakorlatukkal probalhattak ki a
vajkészitést : o . |
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Belfdldi tudas napok

Ezzel az ingyenes lehet6séggel a Kamara szeretné segiteni azon tagjainkat a feldolgozas
tokéletesitésében, akik most kezdenek bele a sajat alapanyaguk tejfeldolgozasba, illetve
azokat a tagoknak is, akik mar ezzel a tevékenységgel foglalkoznak.

A Tejipari gyakorlati napok program sorozat segiti a mikro kis vallalkozasokat abban, hogy,:

« egyuttmikodési készséguk javitasahoz  szukséges tudasbazis gyarapitasahoz és a
tudasatadas fokozasahoz
» kornyezeti teljesitményuk javitasahoz, eréforras-hatékonysaguk noveléséhez,

Egyontetl vélemény volt, hogy komoly igény van a gyakorlati napok folytatasara. A Program
rendszeresitése a Kamara és az MTKI ilyen egyuttmikodése nagy segitséget ad a mikro,-
kisvallalkozé szamara
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Kiilféldi tanulmany ut sajtkészitoknek

A kamara élelmiszeripari igazgatdésaga képzést szervezett magyar tejipari vallalkozasok
szamara a francia ENIL (Ecole Nationale d’'Industrie Laitiére), agrar-élelmiszeri oktatasi
kozpont intézetébe a 2017. junius 26-30. kozOtti hétre hosszu érlelést tehénsajt termékek
témajaban. A szervez6k elméleti és gyakorlati részt is beépitettek a programba, amely az
alapanyagok kivalasztasatol a végtermékek elkészitéséig a teljes technologiai lancra kiterjed.
A képzés az ENIL Poligny (Franciaorszag, Franche-Comté régié, Besancon megye)

tanuzemeiben kerult lebonyolitasra.
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Kiilfoéldi tanulmany ut sajtkészitoknek

Az 0Ot napos program alapjan 10 f6 részére volt bizositott a képzés, ez kerult
kedvezményes koltségtérités mellet meghirdetésre azon kamari tagok kozott akik
sajtgyartassal foglalkoznak.

Ennek megfeleléen 9 megyébdl kulonbozé termelési volumennel rendelkez6
vallalkozasok szakemberei vettek részt az 6stermelé mikrovallalkozo6tol a tejipar kozepes
vallalkozasokon at egészen a nagyvallalti korbe tartézé cégekig.

A program Ot napjan aranyosan kerult sor elméleti és gyakorlati képzésre. A képzések
naponta 8,00- 18,00 6rag voltak utemezve

Az intézet minden résztvevd szamara biztositott megfeleld védé/munkaruhat, és tartott
balesetvédelmi és ) i )
higiéniai oktatast.
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Kiilféldi tanulmany ut sajtkészitoknek

A képzeés két napon at két csoportba osztva Uzemben veégzett gyakorlattal kezd6détt, négy
kilonboz6 sajt gyartasanak bemutatasa és elkészitésének gyakorlasa volt programban.

A négy sajt féleség, két lagy sajt. egy kékpenészes és egy Camembert jellegl fehérpenészes
sajt, és ket felkemény saijt: egy utdmelegitéssel készulé hosszabb érlelésl (4-6 hénap) sajt és
egy Raclett tipusu félkemény sajt elkészitését tartalmazta. A gyartasi miveletekkel egyidében a
szukséges laboratoriumi vizsgalatok gyakorlasara is leget6ség nyilt /pH mérés, adalék anyag
adagolas, stb,/. A gyartasi gyakorlat végén a sajtgyarassal kapcsolatos eléadasok keretében
elméleti oktatasra kerult sor.

=
e (1]
W '_‘: ' I;I
i | [ g
pem B o n]
3 = . 0
) z
" .
}

NEMZETI AGRARGAZDASAGI KAMARA



Kiilféldi tanulmany ut sajtkészitoknek

A negyedik napon lehet6ség nyilt olyan szakaruhaz meglatogatasara, ahol kifejezetten
tejfeldolgozassal (ezen belul is sajtgyartassal) kapcsolatos eszk6zOk, kiegészité és csomagold
anyagok beszerzéseére is lehetdseég nyilt a résztvevd tagok szamara. Ez nagy megelégedést
valtott ki, és éltek is a csoport tagjai a lehet6séggel. Ezt kovetéen az Uzembe visszatérve
bemutatasra kerultek az intézet tovabbi, kereskedelmi értékesitésre termeld technoldgiai

uzemegységei, valamint a sajt készités kiemelt és fontos fazisaként, az érlelés és csomagolas
technikai bemutatasa.
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Kilfoldi tanulmany ut sajtkészitoknek

A képzés keretében egy 60 km-re Iév6 szintén tejipari képzeést folytato tarsintézetbe
latogattunk, Mamirolle varosaba, ahol a Fondu (0mlesztett) sajtok gyartasaval ismerkedtek
meg a csoport tagjai. Itt harom tipusu omlesztett sajt /vaghato, kenhetd, és a kozismert

haromszogletl sajt/ gyartasa, és a recepturak meghatarozasahoz szukséges szamitasok
modszere kerultek bemutatasra.
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Kilféldi tanulmany ut sajtkészitoknek

Az utolsé napon egy kozeli, /10 km/ TejszOvetkezet sajtizemében tettlink latogatast. A
tejszOvetkezet 21 tagja tartja fenn az Uzemet, évi 7 mill. liter tejet dolgoznak fel, melybél két
tipusu sajtot készitenek. Az Uzem korszeri( robotizalt technologiai elemek felhasznalasaval,
mindossze hét f6 foglalkozatasaval oldja meg a feldolgozast. Figyelemre mélté volt a

fenntarthatdsag jegyében, hogy a felhasznalt Gzemi energiaszikségletuket 13% ban
megujulé energiaforrasbdl nyerik.
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Kilfoldi tanulmany ut sajtkészitoknek

A nap tovabbi részében az el6zb napokban tartott képzések alapjan felmerult kérdesek
megvitatasara és megvalaszolasara kerult sor az el6adokkal és oktatokkal. Délutan az
omlesztett sajtgyartas tovabbi elméleti ismeretinek el6éadasara kerult sor. A nap végeén a
képzési programot 0sszegz0l eés értékeld véleményeket adtak és kértek az Intézet képviseldi
a csoport tagjaitol.

Osszegezve : A résztvevd tagok elismerésiiket és kdszonetiiket is kifejezték. Flggetlendl
attdl, hogy mikr6 vagy nagyobb vallalkozas képvisetében vettek részt, egyontetld volt a
vélemeényuk, hogy a heti képzés mindenkinek tudott uUjat, j6 gyakorlatokat és hasznos
elméleti ismereteket adni.

A Kamara szervezését kulon megkoszonve hasonlé események rendezéseét szivesen
vennék. A fogadd Intézet képviseldi nyitottakvoltak, és '
barmikor szivesen tartanak igény szerint hasonlé
képzéseket. Kulon koszonték a csoport tagjainak aktivitasat,
érdeklédését,amely egyben az O munkajuk
ereményessegeérdl is visszajelzést ad.
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Koszonom a kérdeéseket itt és most, vagy:

Elérhet6ségem:

Varga Laszlo

élelmiszeripari szakértd
1119 Budapest, Fehérvari ut 89-95.
Mobil :+36-70-490-6164
e-mail: varga.laszlo3@nak.hu

www.hak.hu
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