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Elek Szabolcs — kdzgazdasz, sajtizemi
szakember

* Wales — Teifi Cheese — Sajtinas, sajtkészitd, affineur, Uzemvezetd
* Ausztria — Kaserei Plangger — MinGség biztositasi vezetd és sajtkészitd
* Ausztria — Schlickeralm — Alpesi sajtkészitd

e Ausztria — Arge Heumilch - Min&ségbiztositasi ellen6r és sajtiizemi
szaktanacsado

* Magyarorszag — Paloctej — Tejuzem vezet6
* Magyarorszag — Teleky kézmd(ives sajtok — Sajtkészit6, affineur
* Magyarorszag — Breier Farm — Sajtiizem vezetd



Ausztriai sajtkészités —miis az a szénatej? |.
Copyright: ARGE Heumilch

e (Heumilch) Ausztria,
Németorszag, Svajc,
Olaszorszag

e Azért hoztak létre ezt a
mindsitést, hogy f6leg
az érlelt sajtnak valo
tejet
megkllonboztessék a
siloval etetett tehenek
tejetdl és a gazdakat

prémium arral \g \
jutalmazzak/tamogassak }E \D




Ausztriai sajtkészités — miis az a szénatej? Il.

* Olyan tejet hivunk szénatejnek, amely megfelel az (EU) Nr. 304/2016
Heumilch g.t.S. — rendeletének:

* Mit nem lehet felhasznalni:
* Génmodositott allat teje vagy génmodositott takarmany
 Sil6 vagy mas erjesztett takarmany

* Az élelmiszerfeldolgozasbdl visszamarado melléktermékek felhasznalasa nem
megengedett (kivéve a cukor készitésbdl visszamaradd melasz)

* Nem szabad a balakat mlanyag féliaval tarolni
* A nedves vagy erjedt széna

* Allati eredet(i takarmdny (tej, savd, stb.)

* Kerti hulladék, lehullott gyimolcsok, krumpli
e Eurdpan kivili takarmany



Ausztriai sajtkészités — miis az a szénatej? Ill.

* Megengedett takarmanyok:
* F6leg friss flivek és gyogynovények a legelési szezon alatt és szaraz széna télen
* Egyéb takarmanynovények mint (friss repce, kukorica, rozs, fehérrépa, széna,
lucerna, korpa, buza, arpa, tritikalé, takarmanyborso, olajos magvak,
csillagfirt, ... stb. ) pellet és szaraz feldolgozasbodl visszamaradt
melléktermékek formajaban is

* A tdmegtakarmany aranya az éves mennyiség 75% -a kell, hogy legyen
szaraztomegre vetitve

* Tovabba szabalyozzak a felhasznalhato vegyszerek tipusait és az
allatjolét feltételeit (legel6n tartas min. ideje, istalloi kortulmeények,
gyogyszerek hasznalata, stb.)



* vajsavas
erjedés
elkertlése,
jobb iz és illat,

tisztabb tej,

allatjolet és
egeszseg,

fenntarthato
gazdalkodas,
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Mi is az igazi hegyi sajt (Bergkase) |.

* Maga a hegyi sajt elnevezés nincs oltalom alatt, csak a kiilonb6z6 régiok hegyi
sajtjai vannak vedve, mint pl. Tiroli Bergkase g.U., Voralbergi Bergkase g.U.,
Alggaui Bergkase g.U., stb. g.U.= geschutzte Ursprung — védett eredetet jelent

* Valdjaban, ha a technologiat és az alapanyagot nézzlk, akkor az igazi hegyi sajt
fogalomba az 0sszes alpesi nagy kemény sajt beletartozik (Comté, Gruyere,
Bergkase, stb.). Alapvet6 hasonldésag mind kozott, a széna-nyerstej hasznalata,
technoldgiai jellegzetességek pl. a brennen — magyarul az alvadék égetése (50C
fok felett), altalaban 10-30kg+ méret és a természetes kéreg mosasa. De ettd|
fuggetlenul félkemény és lagy sajtokat is hivnak hegyi sajtoknak, tehat nincs
egyertelmd szabalyozas, hogy csak kemény sajtok lehetnek hegyi sajtok.

* Alapvetden nincs megszabva, hogy milyen tengerszint feletti magassagon kell
készulnie a sajtoknak, inkabb a regio van megadva az eredet védettségnel, tehat
pl. a volgyekben készult saﬂ'tot is ugyanugy lehet hegyi sajtnak hivni, mint a

ténylegesen hegyen készulteket.



Felsenkeller és robotok
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Bergkadse sajthib
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Alpesi sajtkészités (Alp- vagy Almkase)

* Alp vagy Almkasének olyan sajtokat hivunk, amelyek a nyari
szezonban a hegyen készulnek, legeltetett tehenek nyers tejébdl. Itt is

inkabb regionalis védettségek (g.U.) vannak, mint tiroli, gailtali, berni
stb.

* |tt altalaban kemény és félkemény sajtokrol beszéliink, de az adott
régio eredet védettsége adja meg a technoldgiai el6irasokat. Pl. Kb6zép
Tirolban csak a nagy kemény sajtokat lehet AlImkasének hivni, mig
nyugaton a kisebb hegyi tzemekben fbleg kis 2-5kg-os sajtok
készulnek. Alapvetben csak a széna nyerstej, allati olto és a
természetes kéreggel valo érlelés a kitételek.



Alp és Almkase I




Alp és Almkase II.
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Schlickeralm — éjszakai sajtkeszités
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Schlickeralm: The good and
the bad
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Arge Heumilch —
Mindségbiztositas es tanacsadas

e 8000+ Szénatejes gazdasag

e 80+Szénatejes Uzem — ez a napi par szaz litert6l egészen a napi 100
000l + os tGzemig

e Ausztriaban a teljes tejmennyiség 15%-a, Europaban a 3%-a

* Feladatok és célok:
* A hagyomanyos silomentes gazdalkodas fenntartasa

* A szénatejes gazdak, feldolgozo Uzemek és értékesitOk tamogatasa —
tanacsadassal és ellenbrzéssel

* Az értékteremtés és novekedés tamogatasa az 6sszes partner szamara

* A fogyasztok felé a szénatejes magas mindséegl termékek elényeinek
kommunikalasa, reklamozasa: iz, egészség, fenntarthatosag



Arge Heumilch: tanacsadas és ellendrzes

 Nem voltunk hivatalos egészséguligyi
ellenérok, de a cél, hogy az 6sszes
partnernél magas mindsegq,
egészséges, biztonsagos termékek
késziljenek és ezt rendszeres
latgatasokkal kell tamogatni
(sajtkészités technolodgiajanak
végignézeése, higiéniai ellenbrzések,
dokumentacio atvizsgalasa)

N, |
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e Felkészitettik az tzemeket hivatalos
ellen6rzésekre és a termékek
mindségeét vizsgaltuk, javaslatokat
tettliink (higiénia, technoldgia,
dokumentacio stb.)

* En korilbelill 40-50 kis és egészen nagy
Uzemet [atogattam és tamogattam az
évek soran.



Linkek:

Arge Heumilch: https://www.heumilch.com/

Szabdlyozas: https://eur-lex.europa.eu/legal-
content/DE/TXT/HTML/?uri=CELEX:52014XC0930(01)&from=MT

MinGségi széna elGallitasa szaritassal: https://www.infothek-
biomasse.ch/images//135 2009 ART Qualitaetsheu Belueftung.pdf

Szénatej el6nyei:

https://www.heumilch.com/wp-content/uploads/2021/07/vorteile-von-
heumilch.pdf

https://www.heumilch.com/wp-content/uploads/2021/07/fettsaeurespektrum-
von-heumilch.pdf

https://www.heumilch.com/wp-content/uploads/2021/07/einfluss-der-silage-
aut-die-milch.pdt

https://www.heumilch.com/wp-content/uploads/2021/07/einfluss-der-

fuetterung-auft-den-geschmack.pdt
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