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A sajtfogyasztás fő 
mozgatórugói
globális felmérés
TetraPak (2021) - link

https://www.tetrapak.com/content/dam/tetrapak/publicweb/gb/en/about/documents/Cheese-consumer-research-report.pdf


Érzékszervi vizsgálatok szerepe,
jelentősége
• Előállítás, technológiai folyamatok nyomon követése

• Késztermék minősítés

• Fogyasztói vélemények, kereskedelem

• Versenyek

• Termékbírálatok

• Gasztronómia, vendéglátás

• Hatósági minősítések

• Benchmarking

• Tanulás, tapasztalatszerzés



Hazai bírálati jó gyakorlatok - példa



Irányelvek, útmutatók

• Bírálók személye
• Fogyasztó

• Képzett bíráló

• Szakértő bíráló

• Bírálat helye, körülményei
• Érzékszervi laboratórium

• Saját protokoll – fókuszált figyelem

• Bírálat nyelvezete, tulajdonságok
• Objektív jellemzők

• Termékspecifikus

• Tanulható

• Szubjektív jellemzők – egyéni koncepció, fogyasztói célcsoportok



Érzékszervi tulajdonságok, bírálati szempontok
• Objektív jellemzők

• Definíció

• Termék típus példák

• Iparági esettanulmány – American Cheese Society Lexicon & Glossary - link

https://www.cheesesociety.org/events-education/acs-lexicon-glossary/


Flavor wheel –
aromakerék, 
ízkerék

- Tulajdonságcsoportok
- Tulajdonságok
- Gyűjtemény, szótár
- Elméleti háttér
- Gyakorlati felismerés



Érzékszervi referencia standardek

Link

- Illatjegyek
- Ízjegyek
- Felismerés, azonosítás
- Közös nyelvezet
- Egyéni érzékenység
- Folyadékban oldható anyagok

https://gbp.flavoractiv.com/collections/dairy-flavour-standards/products/dairy-sensory-kit


Érzékszervi profilanalízis – kutatás, fejlesztés



Sajtokkal kapcsolatos érzékszervi irodalmak

linklink link

https://www.sciencedirect.com/book/9781845690076/improving-the-flavour-of-cheese
https://link.springer.com/book/10.1007/978-0-387-77408-4
https://www.ferrariformaggi.it/ferrari_stiftung_warentest.pdf


Köszönöm 
figyelmüket!


